Рекомендуется в качестве

учебного пособия начинающим,

а также для регулярного использования

регулярно потребляющим пиво

ИНСТРУКЦИЯ

по пользованию рыбой к пиву


Рыба является основополагающим и краеугольным камнем в деле правильного употребления пива. Неукоснительное выполнение требований настоящей инструкции позволяет получить максимальное удовлетворение от процесса потребления пива. Наоборот, уклонение от выполнения нижеизложенных требований способно вызвать стойкое длительное разочарование от пития пива.


Данное руководство призвано дать первичные навыки по выбору и употреблению рыбы с пивом. Употребление с пивом сыра, чипсов, креветок и прочих продуктов выходит за рамки этой инструкции.

ТРЕБОВАНИЯ К РЫБЕ.


К рыбе как таковой абсолютно никаких требований, как в устной так и в письменной форме, предъявлено быть не может по причине ее молчаливости и  мертвости. Все попытки предъявления требований, особенно в общественных местах при большом скоплении народа, как то магазины, рынки, могут повлечь за собой вызывание санитарной бригады и увоз на обследование, что откладывает на неопределенный срок процесс потребления пива.

ПОКУПКА


При покупке рыбы следует обратить внимание на то, что рыба к пиву может употребляться в вяленом, копченом и сушеном виде. Следовательно, необходимо выбирать рыбу именно данного способа приготовления путем внимательного прочтения ценников. В случае острого дефицита вышеозначенной рыбы в данной местности в виде исключения допускается покупка соленой рыбы, однако в этом случае рекомендуется вместо пива потреблять водку. Категорически запрещается употребление сырой рыбы в живом, свежем и свежемороженом виде.


Покупать следует сорта, наиболее приспособленные для употребления с пивом: лещ, вобла, таранька. Рост выбираемого экземпляра сильно зависит от индивидуальных параметров как самой рыбы, так и от компании, в которой она будет потребляться и может колебаться от 10 см (таранька обыкновенная) до 30-35 см (типичный лещ). В ряде случаев рост  рыбы может доходить до 50 см (так назвыаемая красная рыба). Следует заметить, что большие размеры рыбы обусловливают ее меньшую просушенность, что, однако, не является каким либо негативным фактором.

Следует обращать внимание на возраст покупаемого экземпляра. Рекомендуется брать рыбу, выловленную и приготовленную по крайней мере в текущем году. Возраст можно оценить по блеску чешуи, впалости глазных яблок, а также обломанности плавников. В крайнем случае допускается задавание вопроса непосредственно продавцу. От покупки рыбы с явными признаками старости рекомендуется отказаться.

Покупаемая рыба не должна иметь на теле резаных, колотых, рваных, покусанных повреждений. Исключение составляют более дорогие сорта рыбы, продаваемые кусочно.


Купленную рыбу следует тщательно упаковать в герметичный целлофановый пакет, исключив тем самым появление на одежде и вещах пятен от рыбы, а также распространение запаха. (Примечание: запах рыбы следует прекращать ввиду возможности прихода на этот запах дополнительных потенциальных потребителей пива, на которых данная рыба не была рассчитана) 

ПОТРЕБЛЕНИЕ


В случае соленой рыбы требуется осуществить ее поперечную порезку для облегчения доступа потребителей пива к ее внутреннему содержанию. Купленную рыбу следует расположить горизонтально на разделочной доске и осуществить порезку возвратно-поступательными движениями ножа. Полученные куски принимаются внутрь путем откусывания. Процесс приема внутрь рыбы чередуется с приемом внутрь пива, что и является, собственно, основной фазой происходящего события.


Рыба вяленая употребляется несколько более по-другому. Следует заметить, во-первых, что если процесс подготовки и процесс потребления рыбы соленой разнесены по времени, то вяленую рыбу разделывают непосредственно во время приема пива, что привносит особый колорит в происходящее событие.


Перед началом потребления вяленой рыбы рекомендуется застелить поверхность стола старыми газетами во избежание засорения ее чешуей. Также необходимо следить за недопущением упадания чешуи на пол и дальнейшего ее разноса по всей площади занимаемого помещения. Лиц, замеченных в нарушении данного требования, следует предупреждать вербально или мануально, а в случае необходимости лишать доли пива и рыбы.


Процесс разделки рыбы следует начинать с отделения от туловища головы, а также передних, задних и спинного плавников. Далее необходимо разделить туловище на две равновеликие продольные половины. С каждой из них снимается кожа с чешуей. Далее отделяется позвоночник с произрастающими на нем ребрами. При разделке вяленой рыбы следует принимать во внимание следующие моменты:

· при отделении взаимосоставных частей рыбы друг от друга необходимо помнить, что на несъедобных частях, как то ребра, плавники, внутренняя поверхность кожи, остаются кусочки рыбного мяса. Извлечение этого мяса посредством пальцев и зубов является основной составляющей процесса потребления вяленой рыбы. Наиболее строгие адепты вяленой рыбы предпочитают смакование неспешного обгладывания ребрышек бездумному поглощению мясистой части рыбьей спины.

· единожды обглоданные несъедобные части могут быть повторно использованы в случае прекращения в наличии целых экземпляров рыбы.

Во время употребления рыбы с пивом ведутся неспешные дискуссии и полемики на заранее подготовленные темы. Тематика разговоров сугубо индивидуальна и зависит от контингента собравшихся. Следует лишь ограничивать уровень шума в занимаемом помещении, заботясь о находящихся поблизости посторонних людях. Табакокурение в помещении не возбраняется хотя и не приветствуется по причине субъективного снижения вкусовых качеств как пива так и рыбы в задымленном помещении.

По окончании процесса употребления рыбы с пивом следует свернуть разложенную ранее газету путем складывания ее краев внутрь и произвести утилизацию мусора путем вложения полученного свертка в мусорный контейнер.

ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ РЕКОМЕНДАЦИИ

Употребление рыбы с пивом следует производить в дружеской компании.

Во время употребления рыбы рекомендуется воздерживаться от касаний пальцами собеседника.

Путем взаимного контроля и самоконтроля следует придерживаться сбалансированного употребления как пива так и рыбы.

Тушение выкуренных табачных изделий в отходах разделки рыбы настоятельно не рекомендуется.

Употребление иных алкогольных напитков вкупе с пивом настоятельно не рекомендуется.
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